


A Spoon The Boat nem csupan egy étterem, hanem egy életérzés
Budapest szivében, a Duna partjan. Egy ikonikus talalkozéhely, ahol a
konnyed lounge hangulat, a mindségi gasztrondmia és a paratlan
panorama tokéletes harmoniat alkot. Legyen sz6 egy délutani kavézasrol,
eqgy Uzleti ebédrdl vagy egy esti borozasroél a varos fényei alatt, a Spoon

minden pillanatot kUlonlegessé tesz — és menthetetlenul szerelembe ejt
Budapesttel.

Spoon The Boat is not just a restaurant, it's a lifestyle experience in the
heart of Budapest, on the banks of the Danube. An iconic meeting place
where a light lounge atmosphere, quality gastronomy and an unrivalled
panorama create a perfect harmony. Whether it's an afternoon coffee, a
business lunch or an evening wine-tasting under the city lights, Spoon

makes every moment special - and makes you fall irredeemably in love
with Budapest.
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Kacsamaj mousse,
feketemeggy chutney, hazi
kalacs

5890 Ft

Duck liver mousse, black '*‘ —

cherry chutney, homemade
brioche
17,32 €

1,3,7,8,12

Kardos Tundérmese 2024
(Sargamuskotaly, Furmint)
- Tokaj

! 3990 Ft /11,74 €
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[{ LOETEL - STARTER

Humusz, eringi gomba,
salsa

vegan

4 490 Ft

Hummus, eringi
mushrooms, salsa
vegan

13,21 €

1,6,10,12

Marinalt sult cékla, meggy
vinegrette, mustarmag
vegan

4 390 Ft

Marinated roasted beetroot,
sour cherry vinaigrette,
mustard seed vegan

12,91 €

6,10,11

Lazactatar, avokado, naan
kenyér
5990 Ft

Salmon tartare, avocado,
naan bread
17,62 €

1,4

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft

15 % service charge'is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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| EVES - Soup

Sult kukorica velouté,
ananasz, sult kapia
vegan

2890 Ft

Roasted corn velouté,
pineapple, roasted kapia
pepper

vegan

8,50 €

12

Ramen leves csaszarhussal,
lime, koriander
3090 Ft

Ramen soup with pork
belly, lime, coriander
9,09 €

1,3,4,6,11,12

Gulyasleves, csipetke
3690 Ft

Goulash soup with
pinched noodles
/ 10,85 €

1,3,9,12

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft
15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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ﬁ g iEs,
Tandori csicseriborso,

arancini, fonnyasztott
spenot vegan

5890 Ft
Tandoori chickpeas,
arancini, wilted spinach ’
vegan k.
17,32 € Babarczi Sauvignon Blanc

2024 - Pannonhalma T
12 1890 Ft /556 € s

Roston fogas, konfitalt ; j |
burgonya, laskagomba, paraj '
9 590 Ft

Grilled perch, confit potato,
oyster mushroom, spinach
28,21 €

Q_; 1,3,4,7,12
I

Szentesi Zengd Ocsi 2023 - Etyek-Buda
1990 Ft /585 €

N Bérén sult jércemell, erdei
\F\ \\“ Ty 1‘ ”‘l”' g W, gombas rizottd, marokkoi

. citrom

/,f? b 6 790 Ft
Chicken supreme with
crispy skin, forest
mushroom risotto,

Moroccan lemon
19,97 €

3,6,7,9,12 ‘ . s
Kislaki Matacs Chardonnay 2024 - T’

Balatonboglar
2190 Ft/ 6,44 € &=

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft

15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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HOETEL - MAIN COURSE

Csirkepaprikas, juhturos
galuska, csalamadé
5990 Ft

)

Chicken paprikash,

’1 dumplings with sheep
- = cheese, pickled vegetable
- salad
¥ 17,62 €
1,3,7

Maul Vizié 2021 (Kékfrankos-Syrah-
Cabernet Franc-Merlot) - Villany

1990 Ft /5,85 €

Grillezett kacsamell, polentakrém,
puy lencseragu, édeskdomény
9190 Ft

Grilled duck breast, creamy
polenta, Puy lentil ragout, fennel
27,03 €

1,3,6,7,9,12
! Etyeki Kuria Pinot Noir 2022 - Etyek
2990 Ft /8,79 €

Bélszin steak, szarvasgombas
burgonyapuré, szardellas
zOldbab, zoldbors martas

19 890 Ft

Beef tenderloin steak, truffle
mashed potatoes, anchovy
green beans, green pepper
sauce

58,50 €

3,6,7,9,12

Konyari Loliense 2022 (Merlot - Cabernet
Sauvignon - Cabernet Franc) - Balatonlelle

3390 Ft/9,97 €

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft
15 % service charge'is added to grand total - 1€ / 340 Ft

_———



Cézar salata
3790 Ft

Caesar salad
11,15 €

1,3,4,7,10
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Cézar salata,
grillezett jércemell

' 5290 Ft

Caesar salad, grilled
chicken breast
15,56 €

1,3,4,7,10

Cézar salata,
piritott garnéla
6 040 Ft

Caesar salad,
o sautéed shrimp
17,76 €

1,2,3,4,7,10
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| ,OUNGE MENU - LOUNGE MENU

Kérgezett kecskesajt,
quinoa salata, narancs,
kesudid

5490 Ft

Seared goat cheese,
quinoa salad, orange,
cashew nuts

16,15 €

7,10,12

Flszeres krusztaban rantott
karaj, bajor burgonyasalata
5590 Ft

Spiced crusted pork loin,
Bavarian potato salad
16,44 €

1,3,7,10,12

Angus burger, remoulade,
csOnakburgonya
5990 Ft

Angus burger, remoulade,
steak fries
17,62 €

1,3,7,12

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft
15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft

_———
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LOUNGE MENU - LOUNGE MENU

Penne all’'arrabbiata,
sézott kapri
csipdsen is kérhetd
4 490 Ft

¥

Penne all'arrabbiata,
salted capers

= spicy option available
= 13,21 €

A5 TN

|

1,3,7,9,12

Parajos pappardelle,
lazac, dio, pak-choi
6 990 Ft

Pappardelle with
spinach, salmon,

walnuts, pak choi
20,56 €

1,3,4,7,8,12

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft

15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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| JESSZERT - DESSERT

Rakoéczi turégomboc, fahéjas
sargabarack sorbet
3590 Ft

Rakoczi cottage cheese
dumpling, cinnamon-apricot
sorbet

10,56 €

1,3,7,8

Karamell mousse,
foldimogyoré ropogds,
sargabarack

3190 Ft

Caramel mousse,
crunchy peanuts, apricot
9,38 €

1,3,5,7,8,12

Spoon Caffé

Tonkababos cappucino madlna szordssal
Cappuccino, tonka bean syrup, raspberry

2990 Ft/8,79 €

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft

15 % service charge'is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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| JESSZERT - DESSERT

Vegan citromos makszelet,
afonya vegan
3190 Ft

Vegan lemon poppy seed
slice, blueberry vegan
9,38 €

8,12

"Dunakavics" /tejcsokoladé,
foldimogyord, ribizli/
3190 Ft

"Dunakavics" (milk chocolate,
peanuts, redcurrant)
9,38 €

1,3,5,7,8,12

et
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into a refined 3P

Irish Mocha
4290 Ft

Irish Mocha
12,62 €

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft
15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft

_———
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“2-es Villamos” /fehércsokoladé mousse,
kakadébab, mangé/

“Sweet Tram 2" /white chocolate mousse,
cocoa bean, mango/

1,3,7,8,12
3190 Ft /9,38 €

, tional q :
0. '2 wao Oncgf the most g |5 ]
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Choux, gesztenye, amarena, did
3590 Ft

Choux, chestnut, amarena
cherry, walnut
10,56 €

1,3,7,8,12

. .
"‘*——«-“') Forré csoki

2 490 Ft
REO)
4 2 lﬂ.}i\-‘:.;'n;lh Hot ChOColate
F allons us
! %ﬂ The Soat @D 1 7,32 €
- i ;,;Ecr:*l!:?“

e

15 % szervizdijat szamolunk fel - 1€ / 340 Ft

15 % service charge’is added to grand total - 1€ / 340 Ft
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Rendezvéeny

Elje at, milyen vendégnek
lennie sajat rendezvényén!

Mindenre kész kreativ- és bankett
stabunk rendelkezésére all a
szervezés elso pillanatatol, hogy
On és vendégei kizardlag a
rendezvény kellemes izgalmat
éljék at.
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Finom falatok

Az ételsor tervezésétol a
teriték harmoniajaig...

..mindenrdél gondoskodunk. Frissen,
helyben készult finomsagainkat a
legnagyobb odafigyeléssel készitjuk,
hogy minden rendezvény - legyen az
konferencia, eskuvé, galavacsora,
partnertalalkozoé vagy céges party —
valodi élmény legyen.

Stilus és iz harmodniaban.

Varjuk!

Kérjen ajanlatot, és
mi megvalositjuk
elképzeléseit!
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THE BOAT

H - 1052 Budapest, Vigado tér 3. kikotd
+36 30 493 3949
etterem@spoonboat.hu
www.spoonboat.hu

Uzemelteté / Company
Spoontheboat Kft.

Etteremvezeté / Restaurant Manager
Buzas Tamas

Konyhafénék / Executive Chef
Fekete Tibor

Ertékelje éiményét! /
Rate your experience!

Allergének
1. Glutén | 2. Rakfélék | 3. Tojds | 4. Hal | 5. Féldimogyoré | 6. Széjabab | 7. Tej | 8. Diéfélék
9. Zeller 1 10. Mustdr 1 11. Szezammag | 12. Kén-dioxid I 13. Csillagftrt (lupin) | 14. Puhatestliek

Allergens
1. Gluten | 2. Crustaceans | 3. Egg | 4. Fish | 5. Peanut | 6. Soya | 7. Milk | 8. Tree nuts
9. Celery 110. Mustard | 11. Sesame | 12. Sulphites I 13. Lupin | 14. Molluscs

——






	MENU
	A Spoon The Boat nem csupán egy étterem, hanem egy életérzés Budapest szívében, a Duna partján. Egy ikonikus találkozóhely, ahol a könnyed lounge hangulat, a minőségi gasztronómia és a páratlan panoráma tökéletes harmóniát alkot. Legyen szó egy délutáni kávézásról, egy üzleti ebédről vagy egy esti borozásról a város fényei alatt, a Spoon minden pillanatot különlegessé tesz – és menthetetlenül szerelembe ejt Budapesttel.
	Spoon The Boat is not just a restaurant, it’s a lifestyle experience in the heart of Budapest, on the banks of the Danube. An iconic meeting place where a light lounge atmosphere, quality gastronomy and an unrivalled panorama create a perfect harmony. Whether it’s an afternoon coffee, a business lunch or an evening wine-tasting under the city lights, Spoon makes every moment special - and makes you fall irredeemably in love with Budapest.
	Kacsamáj mousse, feketemeggy chutney, házi kalács 5 890 Ft
	Duck liver mousse, black cherry chutney, homemade brioche 17,32 €
	1,3,7,8,12
	lőétel - Starter
	1,6,10,12
	6,10,11
	Lazactatár, avokádó, naan kenyér 5 990 Ft
	Salmon tartare, avocado, naan bread 17,62 €
	1,4
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	eves - Soup
	12
	Ramen leves császárhússal, lime, koriander 3 090 Ft
	Ramen soup with pork belly, lime, coriander 9,09 €
	1,3,4,6,11,12
	Gulyásleves, csipetke 3 690 Ft
	Goulash soup with pinched noodles 10,85 €
	1,3,9,12
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	őétel - Main course
	Tandori csicseriborsó, arancini, fonnyasztott spenót vegán 5 890 Ft
	Tandoori chickpeas, arancini, wilted spinach vegan 17,32 €
	12
	1 890 Ft / 5,56 €

	Roston fogas, konfitált burgonya, laskagomba, paraj 9 590 Ft
	Grilled perch, confit potato, oyster mushroom, spinach  28,21 €
	1,3,4,7,12
	1 990 Ft / 5,85 €

	Bőrén sült jércemell, erdei gombás rizottó, marokkói citrom 6 790 Ft
	Chicken supreme with crispy skin, forest mushroom risotto, Moroccan lemon 19,97 €
	3,6,7,9,12
	2 190 Ft / 6,44 €

	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	őétel - Main course
	Csirkepaprikás, juhtúrós galuska, csalamádé 5 990 Ft
	Chicken paprikash, dumplings with sheep cheese, pickled vegetable salad 17,62 €
	1,3,7
	1 990 Ft / 5,85 €

	Grillezett kacsamell, polentakrém, puy lencseragu, édeskömény 9 190 Ft
	Grilled duck breast, creamy polenta, Puy lentil ragout, fennel 27,03 €
	1,3,6,7,9,12
	2 990 Ft / 8,79 €

	Bélszín steak, szarvasgombás burgonyapüré, szardellás zöldbab, zöldbors mártás 19 890 Ft
	Beef tenderloin steak, truffle mashed potatoes, anchovy green beans, green pepper sauce 58,50 €
	3,6,7,9,12
	3 390 Ft / 9,97 €

	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	Cézár saláta, grillezett jércemell 5 290 Ft
	Caesar salad, grilled chicken breast 15,56 €
	1,3,4,7,10
	Cézár saláta, pirított garnéla 6 040 Ft
	Caesar salad, sautéed shrimp 17,76 €
	1,2,3,4,7,10
	Cézár saláta 3 790 Ft
	Caesar salad 11,15 €
	1,3,4,7,10
	ounge menü - Lounge menu
	ounge menü - Lounge menu
	1,3,7,9,12
	Parajos pappardelle, lazac, dió, pak-choi 6 990 Ft
	Pappardelle with spinach, salmon, walnuts, pak choi 20,56 €
	1,3,4,7,8,12
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	Spoonmisu, málna 3 590 Ft
	Spoonmisu, raspberry 10,56 €
	1,3,7,8,12
	esszert - Dessert
	Rákóczi túrógombóc, fahéjas sárgabarack sorbet 3 590 Ft
	Rákóczi cottage cheese dumpling, cinnamon-apricot sorbet 10,56 €
	1,3,7,8
	Karamell mousse, földimogyoró ropogós, sárgabarack 3 190 Ft
	Caramel mousse, crunchy peanuts, apricot 9,38 €
	1,3,5,7,8,12
	Spoon Caffé
	2 990 Ft / 8,79 €
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	esszert - Dessert
	Vegán citromos mákszelet, áfonya vegán 3 190 Ft
	Vegan lemon poppy seed slice, blueberry vegan 9,38 €
	8,12
	"Dunakavics" /tejcsokoládé, földimogyoró, ribizli/ 3 190 Ft
	"Dunakavics" (milk chocolate, peanuts, redcurrant) 9,38 €
	1,3,5,7,8,12
	Irish Mocha 4 290 Ft
	Irish Mocha 12,62 €
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	esszert - Dessert
	“2-es Villamos” /fehércsokoládé mousse, kakaóbab, mangó/ “Sweet Tram 2" /white chocolate mousse, cocoa bean, mango/
	1,3,7,8,12
	3 190 Ft / 9,38 €
	Choux, gesztenye, amarena, dió 3 590 Ft
	Choux, chestnut, amarena cherry, walnut 10,56 €
	1,3,7,8,12
	Forró csoki  2 490 Ft
	Hot chocolate 7,32 €
	15 % szervizdíjat számolunk fel - 1€ / 340 Ft 15 % service charge is added to grand total - 1€ / 340 Ft

	Rendezvény
	Élje át, milyen vendégnek lennie saját rendezvényén!

	Finom falatok
	Az ételsor tervezésétől a teríték harmóniájáig...

	Várjuk!
	Kérjen ajánlatot, és mi megvalósítjuk elképzeléseit!

	H - 1052 Budapest, Vigadó tér 3. kikötő +36 30 493 3949 etterem@spoonboat.hu www.spoonboat.hu
	Üzemeltető / Company Spoontheboat Kft.
	Étteremvezető / Restaurant Manager Buzás Tamás
	Konyhafőnök / Executive Chef Fekete Tibor
	Értékelje élményét! / Rate your experience!

